
Gutsausschank
und Gästehaus 

Herzlich willkommen in
unseren heimischen vier Wänden.

Unsere Leidenschaft, Gäste zu bewirten und 
zufrieden zu stellen, leben wir bereits seit vielen
Jahrzehnten, mittlerweile in der 3. Generation.

Wir freuen uns, wenn Sie Ihren anstrengenden 
Alltag in geselligen Runden einmal vergessen können und 
wir Sie mit unserem Angebot in die heimische, bodenständige 
Küche verführen können und Ihnen die Kunst des Winzermeisters 
Ingo Kahl, von dem wir unsere Weine beziehen, offerieren dürfen.

Unser langjähriges Team, ohne welches wir das alles gar nicht leisten 
könnten, genauso wie diejenigen, die uns in Zukunft unter die Arme 
greifen und begleiten wollen, steht und stehen Ihnen für die Stunden 
Ihres Aufenthalts zur Seite und versuchen alles, was möglich ist, um die 
Zeit so schön wie möglich zu gestalten.

Wir hoffen, Sie mit unserem Team und unserem Einsatz so begeistern 
zu können, dass Sie immer wieder gerne auf`s Neue bei uns einkehren.

Ihre Gastgeber 
Thomas und Alexandra Kahl mit Team.



ÖFFNUNGSZEITEN

Mittwoch bis Samstag
von 17:00 - 22:00 Uhr
(Küche bis 21:00 Uhr)

Sonntag
 von 11:00 - 22:00 Uhr
(Küche bis 20:30 Uhr)

Feiertage nach Aushang

GGUUTTSSAAUUSSSSCCHHAANNKK



Thomas & Alexandra Kahl GbR
Hauptstraße 4
65239 Hochheim-Massenheim
Telefon: 06145-2823
www.gutsausschank-kahl.de

Besuchen Sie uns doch auch mal auf unseren
Social-Media-Kanälen Facebook und Instagram! 

Hier informieren wir Sie laufend über aktuelle 
Angebote und Wissenswertes rund um unser Lokal.

Übrigens: Reservierungen sind auch online möglich
auf www.gutsausschank-kahl.de oder

www.gutsausschank-kahl-hochheim-am-main.metro.bar 



Getränke



Mineralwasser		  0,25 l	 2,80	 0,75 l	 5,00
klassisch, medium oder still

Coca Cola ** +, Coca Cola Zero *** +		  0,2 l	 3,50	 0,4 l	 5,00
Fanta * +, Mezzo Mix ** +		  0,2 l	 3,50	 0,4 l	 5,00

Apfelsaft, Traubensaft, Orangensaft		  0,2 l	 3,50	 0,4 l	 5,00

	 Unser Tipp: Alle Säfte als erfrischende Schorle.

SOFTDRINKS

WARMER GENUSS

GGUUTTSSAAUUSSSSCCHHAANNKK

Barista Spezialitäten
Gerne auch pflanzlich

Café Crema		  3,00
Cappuccino 		  3,50
Espresso			  2,50 
Espresso doppelt 	 4,00
Schokiato * 		  4,00
Milchcafé *		  4,00
Latte Macchiato *	 4,00
Heiße Schokolade 	 4,00

       	 Unser Tipp: Veredeln sie 
Ihren Kaffeegenuss mit einem 
Schuss Baileys oder Amaretto 
(zzgl. 3,00).

Feine Tees von Ronnefeldt
Im Glas 

Pfefferminz		  3,00
Früchte	  		  3,00
Schwarztee		  3,00 
Kamille		          	 3,00
Kräuter		   	 3,00



W
ein

e



101.	 2024	 Delkenheimer Grub	 0,2 l	 5,50 	 0,75 l	 20,00
		  Weißburgunder, Qualitätswein b.A. trocken
		  S: 6,9 g/l, Rz: 5,6 g/l, Alk.: 11,0 %

102.	 2023	 Massenheimer Schloßgarten	 0,2 l	 5,50 	 0,75 l	 20,00
		  Chardonnay, Kabinett trocken
		  S: 6,1 g/l, Rz: 6,2 g/l, Alk.: 12,0 %

104.	 2023	 Massenheimer Schloßgarten	 0,2 l	 5,00 	   1,0 l	 24,00
		  Riesling Kabinett trocken
		  S: 7,2 g/l, Rz: 5,5 g/l, Alk.: 11,0%

105.	 2023	 Massenheimer Schloßgarten	 0,2 l	 5,50 	 0,75 l 	20,00	
		  Riesling Spätlese trocken
		  S: 7,8 g/l, Rz: 5,3 g/l, Alk.: 12,0 %

108.	 2023	 Massenheimer Schloßgarten 	 0,2 l	 5,00 	   1,0 l	 24,00	
		  Riesling Kabinett halbtrocken
		  S: 7,4 g/l, Rz: 13,7 g/l, Alk.: 11,0%

109.	 2023	 Massenheimer Schloßgarten 	 0,2 l	 5,50 	  0,75 l	20,00	
		  Riesling Spätlese halbtrocken 
		  S: 7,8 g/l, Rz: 15,3 g/l, Alk.: 11,0%

111.	 2023	 Hochheimer Hofmeister	 0,2 l	 5,00 	   1,0 l 	 24,00	
		  Riesling Kabinett mild
		  S: 6,5 g/l, Rz: 50,5 g/l, Alk.: 8,5%

113.	 2023	 Massenheimer Schloßgarten	 0,2 l	 5,50 	 0,75 l 	20,00	
		  Riesling Spätlese mild
		  S: 8,1 g/l, Rz: 70,6 g/l, Alk.: 7,5 %

WEISSWEIN

Erläuterungen:   S = Säuregehalt, Rz = Restzucker, Alk. = Alkoholgehalt
Für Jahrgangs-, Lagen- und Preisänderungen keine Gewähr. Weine enthalten Sulfite.



WEISSHERBST

216.	 2024	 Hochheimer Reichestal	 0,2 l	 5,00 	 0,75 l	 18,50	
		  Merlot Weißherbst
		  Kabinett trocken
		  S: 4,9 g/l, Rz: 5,2 g/l, Alk.: 12,0%

217.	 2023	 Hochheimer Reichestal	 0,2 l	 5,50 	 0,75 l	 20,00
		  Merlot Weißherbst
		  Spätlese mild
		  S: 5,9 g/l, Rz: 56,3 g/l, Alk.: 9,0%

218.	 2020	 Massenheimer Schloßgarten	 0,2 l	 5,50 	 0,75 l	 20,00	
		  Blauer Spätburgunder Weißherbst
		  Spätlese trocken
		  S: 6,1 g/l, Rz: 8,8 g/l, Alk.: 14,0%

219.	 2020	 Delkenheimer Grub	 0,1 l	 4,50 	   0,5 l 	22,00	
		  Blauer Spätburgunder Weißherbst
		  Auslese mild
		  S: 5,8 g/l, Rz: 61,5 g/l, Alk.: 10,0%
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Erläuterungen:   S = Säuregehalt, Rz = Restzucker, Alk. = Alkoholgehalt
Für Jahrgangs-, Lagen- und Preisänderungen keine Gewähr. Weine enthalten Sulfite.

215.	 2024	 Rosé	 0,2 l	 5,00 	 0,75 l	 18,50
		  Qualitätswein b. A. halbtrocken
		  S: 5,6 g/l, Rz: 14,6 g/l, Alk.: 11,0%



ROTWEIN

319.	 2018	 Massenheimer Schloßgarten	 0,2 l	 5,00 	 0,75 l	 18,50
		  Blauer Spätburgunder Rotwein 
		  Kabinett halbtrocken
		  S: 5,7 g/l, Rz: 12,8 g/l, Alk.: 13,0 %

320.	 2018	 Massenheimer Schloßgarten	 0,2 l	 5,00 	 0,75 l	 18,50
		  Blauer Spätburgunder Rotwein
		  Kabinett trocken
		  S: 5,4 g/l, Rz: 4,1 g/l, Alk.: 13,0%
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428.	
2021  Delkenheimer Grub
Weißburgunder Sekt b. A. trocken

429.	
2022  Massenheimer Schloßgarten	
Blauer Spätburgunder 
Weißherbst Sekt b. A. trocken

WEINSCHORLE

Weinschorle	   	 0,2 l	 3,50 	 0,4 l	  5,00
aus unseren Kabinettweinen (trocken, halbtrocken und mild)

Weinschorlen aus höheren Qualitätsstufen 			    zzgl. 0,50 

Genussempfehlung: Starten Sie Ihren Abend 
mit einem Glas prickelndem Premium-Sekt

Glas  0,1l  4,50  /  Flasche  0,75l  30,00



Klassiker

Williams Christ Birne, Mirabellenwasser, 
Obstler, Haselnuss				    3,50

Underberg, Averna, Jägermeister				    3,50
Baileys auf Eis, Eierlikör				    4,00
Jack Daniels auf Eis	  			   4,50
Weintraubenlikör				    3,50

Hütchen

Jack Daniels Cola, Bacardi Cola, Jack Wild Berry	 0,1 l	 5,50

            Im Holzfass gereift - vollmundig und mild als Premium Destillate

Alte Zwetschge, Alte Waldhimbeere,
Alte Williams Christ Birne, Alte Marille			   2 cl	 4,00	
		

SPIRITUOSENVIELFALT 2cl

Sprechen Sie uns an. Wir halten noch weitere Tropfen für Sie bereit.
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Braustüb´l Pils	 0,33 l 	 4,00
Erdinger Hefeweizen	 0,5 l  	 5,50

Auch alkoholfrei erhältlich

BIER (aus der Flasche)

ÄBBELWOI

Glas 		   0,25 l  2,50       0,5 l  4,60

Bembel Sizes
1,0 l    9,20     2,0 l  18,40     3,0 l  27,60

SPRITZER & CO 0,2l

Aperol Spritz 	 	             6,00
Aperol, Sekt, Soda
Aperol Lemon 	             6,00
Aperol, Bitter Lemon, Sekt
Gin Tonic 		              6,00
Gin, Tonic Water
Lillet Wild Berry 	             6,00
Lillet Blanc, Wildberry Tonic
Limoncello Spritz	             7,50
Limoncello, Sekt, Soda
          Tipp: Sarti Spritz	             7,80
            Sarti, Sekt, Soda

Alle Spritzer gibt´s auch alkoholfrei



Speisen



KLEIN ABER FEIN

Handkäs` mit Musik *  	 klein 5,00      groß  8,00

Spundekäs`  	 8,00

Massenheimer Stulle 
mit Tomaten, Zwiebeln und Käse           oder  	 10,00

Strammer Max *  mit rohem oder gekochtem Schinken  	 10,00

           Unser Tipp: Vesperbrett für zwei * 	 18,00

MITTWOCHS-SPECIAL

Rumpsteak mit Zwiebeln oder hausgemachter Kräuterbutter  	 23,00

Wählen Sie dazu Ihre Beilage
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BEILAGEN

Beilagensalat *	 4,50

Portion Bratkartoffeln, Pommes, Kroketten oder Spätzle	 4,00

Portion hausgemachter Kartoffelsalat *	 3,50

Portion Kartoffelpuffer (3 Stück)	 4,00

Portion Süßkartoffel-frites	 5,50

Portion Kräuterquark-Dip	 4,50

Portion Soße extra	 2,50

Portion Mayonnaise / hausgemachte Kräuterbutter	 1,00

Die mit * gekennzeichneten Speisen enthalten Zusatzstoffe. Diese sind am Ende der Karte aufgeführt.
Allergene sind auf unserer separaten Allergenkarte aufgeführt. Erfragen Sie diese bei Bedarf bei

unserem Serviceteam. Vegetarische (      ) und vegane Gerichte (            )sind entsprechend gekennzeichnet.



UNSERE SCHNITZEL-SPEZIALITÄTEN

Klassiker  	 klein 	 groß

Schweineschnitzel „Wiener Art“	 9,00   	 12,50

Zwiebelschnitzel	 10,00	 13,50

Jägerschnitzel *	 10,00 	 13,50

Pfefferschnitzel *	 10,00	 13,50

Paprikaschnitzel *	 10,00	 13,50

Rahmschnitzel *	 10,00	 13,50

Aus dem Ofen überbacken  / Unser Käse ist von Natur aus laktosefrei 

Schweineschnitzel mit Schinken * und Käse überbacken 	 12,00   	 15,50

Schweineschnitzel „Hawaii“ 	 12,00   	 16,50
mit Schinken *, Ananas und Käse überbacken 	

            Unser Tipp: Massenheimer Schnitzel 	 12,00  	 15,50
               mit Tomaten, rohen Zwiebeln und Käse überbacken 

Schweineschnitzel „Helene“	 12,00  	 15,50
mit Birne und Käse überbacken 	

Schweineschnitzel „Western Art“ 	 13,00  	 16,50
mit Barbecuesoße *, gebratenem Speck *, gebratenen Zwiebeln und Käse überbacken

Schweineschnitzel „Garnele“ 	 16,00 	 17,50
mit Garnelen, Cocktailsoße * und Käse überbacken 	

Schweineschnitzel „Handkäse“ * 	 13,00 	 16,50
mit Senf, Gewürzgurken, rohen Zwiebeln und Handkäs` überbacken
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Alle Variationen wahlweise auch als Hähnchenbrustfilet erhältlich.

Die mit * gekennzeichneten Speisen enthalten Zusatzstoffe. Diese sind am Ende der Karte aufgeführt.
Allergene sind auf unserer separaten Allergenkarte aufgeführt. Erfragen Sie diese bei Bedarf bei

unserem Serviceteam. Vegetarische (      ) und vegane Gerichte (            )sind entsprechend gekennzeichnet.
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SALATE

Großer bunter Salatteller	 10,00
Knackige Blattsalate der Saison mit Kirschtomaten, Gurken, Karotten, Weißkraut 
und Paprika verfeinert mit unserer Kräuter-Vinaigrette nach Art des Hauses	

verfeinern mit:
zarter Hähnchenbrust 	 + 8,00
knusprigem Schnitzel 	 + 9,00
gebratenen Garnelen in Knoblauch-Kräuteröl 	 + 8,50
Hirtenkäse paniert oder natur 	 + 5,50
mit feinem Thunfisch, Zwiebelringen und gekochtem Ei 	 + 7,50

Wein-Empfehlung des Hauses 	
Unser „Urgestein“, Riesling Kabinett trocken, mineralisch, 
Aromen von Aprikose & Pfirsich      	 0,2l   5,00      1,0l Flasche 24,00                    

Die mit * gekennzeichneten Speisen enthalten Zusatzstoffe. Diese sind am Ende der Karte aufgeführt.
Allergene sind auf unserer separaten Allergenkarte aufgeführt. Erfragen Sie diese bei Bedarf bei

unserem Serviceteam. Vegetarische (      ) und vegane Gerichte (            )sind entsprechend gekennzeichnet.

WRAPS

Schnitzel-Wrap mit Barbecue-Soße* und Bacon*,
mit Käse  überbacken	 15,00

Hähnchenwrap mit Käse überbacken	 13,50

Gemüse-Wrap mit Käse überbacken	 11,50

Hirten-Wrap mit Käse überbacken	 11,50

Tipp für Mutige: Handkäs`-Wrap, kalt serviert, nicht überbacken	 11,50

Wrap mit Gemüse und Tofu überbacken	 13,00

Lachs-Wrap mit Käse  überbacken	 16,00



HERZHAFTER GENUSS

Klassiker aus der Küche

Hausmacher Bratwurst * 	 13,50
mit einer Soße Ihrer Wahl	

Bratwurst * mit hausgemachter Currysoße	 14,50

Herzhaftes Hacksteak * mit Ihrer Wunschsoße	 je 12,80
Wählen Sie zwischen Schmorzwiebeln, Jägersoße,
Pfeffersoße oder pikanter Paprikasoße

            dazu empfehlen wir ein Spiegelei on top 	 zzgl. 1,00 

Zartes vom Hähnchen 	 klein 	 groß

Hähnchenbrustfilet mit 
hausgemachter Kräuterbutter	 8,00   	 14,80

- mit einer Soße nach Wahl	 9,00   	 15,80

- mit buntem Pfannen-Gemüse	 12,00	 18,00

Nicht vergessen:
Eine Auswahl an leckeren Desserts finden Sie im hinteren Teil der Karte!

Naschteller mit Besteck 1,00 €.

Gerne gibt Ihnen unser Serviceteam Auskunft über ein Tagesangebot.
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Die mit * gekennzeichneten Speisen enthalten Zusatzstoffe. Diese sind am Ende der Karte aufgeführt.
Allergene sind auf unserer separaten Allergenkarte aufgeführt. Erfragen Sie diese bei Bedarf bei

unserem Serviceteam. Vegetarische (      ) und vegane Gerichte (            )sind entsprechend gekennzeichnet.



LACHSGENUSS

Zarter Räucherlachs auf drei knusprigen Kartoffelpuffern	 16,80

Zarter Räucherlachs mit cremigem Rührei 	 16,80
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VEGETARISCH

Bratkartoffeln mit Rührei oder 2 Spiegeleiern  	 9,00

Buntes Gemüse-Omelett	 11,80

           Unser Tipp: Süßkartoffel-Pommes 
           mit hausgemachtem Kräuterquark 	 10,00

3 Kartoffelpuffer mit hausgemachtem Kräuterquark 	 9,50

3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus 	 7,50

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und geschmolzenem Bergkäse	 11,80 

Gemüseauflauf mit Käse überbacken 	 10,50

           Passt gut dazu: Beilagensalat	 4,50

Die mit * gekennzeichneten Speisen enthalten Zusatzstoffe. Diese sind am Ende der Karte aufgeführt.
Allergene sind auf unserer separaten Allergenkarte aufgeführt. Erfragen Sie diese bei Bedarf bei

unserem Serviceteam. Vegetarische (      ) und vegane Gerichte (            )sind entsprechend gekennzeichnet.

VEGAN

Gebratener Räucher-Tofu auf buntem Gemüse 
und feiner Tomaten-Soße 	 15,00

Rotes Linsencurry mit geröstetem Blumenkohl 	 13,00

Spaghetti mit Linsen-Bolognese 	 13,80

Spaghetti mit Saisongemüse 	 13,80



KINDERKARTE
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Hähnchen-Nuggets mit Pommes und Ketchup	 9,50

Spätzle mit Rahmsoße	 6,50

Kartoffelpuffer (3 Stück) mit Apfelmus	 7,00

Spaghetti mit Tomatensoße	 7,50

Buntes Pfannengemüse mit Spiegelei	 7,50

Dessertempfehlung: 
Eisbecher Piccolini (2 Bällchen Vanilleeis auf bunten Streusel)	 6,00

Zu allen Kindergerichten reichen wir eine Capri-Sun (0,2l)
oder ein Fläschchen stilles Wasser (0,2l)

Unser Sparschwein gibt
es beim ersten Besuch ab 
einem Alter von 3 Jahren
von uns geschenkt.

Bei jedem Besuch füttern 
wir Euer Sparschwein 
mit 1,00€, bis zu Eurem 
12. Lebensjahr.

Du hast noch kein Spar-
schwein? Frag` einfach 
unser Serviceteam.

Bitte denkt daran, Euer Sparschwein mitzubringen!

Vegetarisch Vegan



EISBECHER UND BÄLLCHEN
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Amarena-Becher 	 10,00
3 Kugeln Amarena, Kirschen, Sahne, Amarena Sirup 	

Eierlikör-Becher	 10,00
3 Kugeln Vanille, Eierlikör (10 cl), Sahne

Krokant-Becher	 10,00
3 Kugeln Haselnuss, Krokant, Whiskey (5 cl), Sahne

Baileys-Becher	 10,00
3 Kugeln Haselnuss, Baileys (5 cl), Amarettini, Sahne

Walnuss-Becher	 10,00
3 Kugeln Walnuss, Walnüsse, Nusseler (5 cl), Sahne

Asbach-Becher	 10,00
3 Kugeln Vanille, Kaffee, Asbach, Sahne

Rumtopf mit Vanilleeis und Sahne	 10,00

Gemischtes Eis (3 Bällchen) 	 6,00

Gemischtes Eis mit Sahne (3 Bällchen) 	 6,80

Eiskaffee    		  8,00     

Baileys-Eiskaffee  	 10,50                                                              

Nur ein Bällchen? Kein Problem!	 Bällchen 2,00 / Portion Sahne 0,80
Bei uns gibt´s: Vanille, Erdbeere*, Schokolade* , Zitrone, Haselnuss*, Stracciatella, 
Walnuss*, Amarena*, Salted Caramel, Pistazie und Mango.

           	 Unsere Dessert-Tipps: 
	 Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne	 8,00
	 Schokotörtchen mit Vanilleeis und Sahne	 7,00

Unser Service gibt Ihnen Auskunft über unsere Saisonbecher und zusätzlichen Desserts.



WISSENSWERTES

Jeden Sonntag Mittagstisch
ab 12:00 Uhr.

Mit unserer Kinderkarte kommen 
Ihre Kleinen ganz groß raus.

Eisliebhaber kommen hier 
auch nicht zu kurz.

Low Carb, Unverträglichkeiten, 
vegan? In unserer Karte finden Sie 
einige Angebote. Gerne sprechen Sie 
uns dazu einfach an.

Zahlungsmöglichkeiten:
Bar, EC oder paypal.

Online bestellen und abholen. 
www.gutsausschank-kahl.de 

Unsere Preise verstehen sich alle inklusive der gesetzlichen MwSt. und Bedienung. 

Allergene: Wir haben eine separate Allergenkarte. 
Erfragen Sie diese bei Bedarf bei unserem Servicepersonal. 

INHALTS- UND ZUSATZSTOFFE

Die mit * gekennzeichneten Speisen enthalten Zusatzstoffe: * mit Farbstoff  / ** mit Farb-
stoff und Koffein / *** mit Farbstoff, Koffein und Süßungsmittel / + mit Konservierungsmittel

Mit Farbstoff: Speiseeis, Jägersoße. Mit Konservierungsstoff: Mayonaise, Ketchup, Gewürzgurken, Barbe-
cuesoße. Mit Antioxidationsmitteln: Fanta, Sprite. Mit Geschmacksverstärker: Pfeffersoße, braune Soße, 
Parikasoße. Geschwefelt: Essig (Kartoffelsalat, Handkäs` mit Musik, Gewürzgurken, Barbecuesoße. Mit 
Süßungsmitteln: Salatdressing, Barbecuesoße, Currysoße. Mit Phosphat: Hausmacher Bratwurst. Mit Ni-
tritpökelsalz: Kochschinken, roher Schinken. Weitere Zusatzstoffe: L = mit Laktose, E = mit Ei, G = mit 
Gluten. Wir verwenden Käse ohne zusätzliche Farbstoffe.


